
 

LUNES 

07/06/10 

MARTES 

08/06/10 

MIÉRCOLES 

09/06/10 

JUEVES 

10/06/10 

VIERNES  

11/06/10 

SÁBADO 

12/06/10 

DOMINGO 

13/06/10 

 

 Pimientos del 

piquillo rellenos de 

morcilla con 

piñones y trufa. 

Verduras de 

temporada a la 

plancha con aroma 

de aceite de sésamo. 

 

 Tallarín de 

calamar salteado 

sobre huevas de 

manzana y 

genjibre. 

 

 Pierna de 

cordero lechal 

deshuesada asada 

en su propio jugo. 

 

 Postre a 

elegir. 

 

 Milhojas de 

foie fresco al 

oporto. Chupito de 

jugo de tomate y 

berberechos. 

 

 Carpaccio de 

lubina ahumada 

con salmorejo de 

cerezas. 

 

 Solomillo 

añojo “Salvadora” 

ó a la plancha . 

 

 Postre a 

elegir. 

 

 Carpaccio de 

buey, aceite de 

regaliz y foie. 

Gazpacho andaluz, 

quisquilla y perlas 

de langosta. 

 

 Lomo de 

merluza 

vaporizado con 

jugo de pato y 

perlas del Japón. 

 

 Pasta rellena 

de jamón, queso de 

Philadelphia, pasas 

y pistachos. 

 

 Postre a 

elegir. 

 

 Foie de pato 

mi-cuit relleno de 

mollejas y chutney 

de mango. 

Ensalada de soja 

verde, habitas 

baby, tartar de 

gambas y piquillos. 

 

 Carpaccio de 

lubina ahumada 

con salmorejo de 

cerezas. 

 

 Brocheta de 

presa ibérica, higos 

en escabeche y 

cous-cous. 

 

 Postre a 

elegir. 

 

 Combinado 

de Jamón Ibérico 

de bellota y queso 

curado de oveja. 

Producto fresco del 

día….. 

 

 Revuelto del 

mar. 

 

 Pierna de 

lechal deshuesada 

asada en su propio 

jugo. 

 

 Postre a 

elegir. 

 

 Brioche de 

queso de rulo, 

jamon de pato y 

aceite de albahaca. 

Cazuelita de 

anchoas frescas con 

pan de aceitunas y 

romero. 

 

 Tataki de 

atún rojo con ajo 

blanco de sésamo. 

 

 Arroz 

(variedad venere) 

con oreja de cerdo 

y judias verdes. 

 

 Postre a 

elegir. 

 

 Ensalada de 

tomate queso y 

pulpo seco. 

Anchoas en salazón 

con fondo de 

tomate concassé. 

 

 Arroz con 

Pulpo y navajas. 

 

 Carpaccio de 

buey, aceite de 

realiz y foie. 

 

 Postre a 

elegir. 

P r e c i o   p o r  p e r s o n a   25  €   +    i v a     (B e b i d a s   n o   i n c l u i d a s) 

Mas información y reservas:  Telef.   965800950  

  hrsalvadora@arrakis.es // www.hotelsalvadora.com  

 Avda. constitución, 102 VILLENA (ALICANTE) 
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